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Программа производственного контроля за соблюдением санитарных правил и 
выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий в 
муниципальном общеобразовательном казённом учреждении «Паникинская средняя

общеобразовательная школа»

Пояснительная записка

Наименование 
юридического лица:

Муниципальное общеобразовательное казённое учреждение 
«Паникинская средняя общеобразовательная школа»

Ф. И. О. директора, 
телефон:

Юридический адрес:

Фактический адрес:

Количество
обучающихся:

С видетельствоо
государственной
регистрации

ОГРН

ИНН

Лицензия
осуществление
образовательной
деятельности

Суровцева Н.В., 8-951-311-05-83

307054, Курская область, Медвенский район, с. Паники, ул. 
Молодёжная, д. 1376

307054, Курская область, Медвенский район, с. Паники, ул. 
Молодёжная, д. 13 76

Количество работников: 56

на

112

от 01.04.1993

1024600735620

4615000443

№ 2937 
от 01.02.2019,
выдана Министерством общего и профессионального образования 
Ростовской области

1. Настоящая Программа за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно- 
эпидемических(профилактических) мероприятий разработана на основании требований статьи 32 
Федерального закона от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 
населения» и постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 г. № 18 
«О введении в действие Санитарных правил -  СП 1.1.1058-01».
2. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вносятся при 
изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, реконструкции старых, других 
существенных изменениях деятельности юридического лица.
3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация:
-  Дошкольное, начальное общее, основное общее и среднее общее образование;
-  дополнительное образование детей;

-  организация питания детей.



Раздел 1. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля 
факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:

Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 
благополучии населения»;
-  Федеральный закон от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых 
продуктов»;
-  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» - статья 22. Требования к организации и 
проведению производственного контроля за качеством и безопасностью пищевых продуктов, 
материалов и изделий;
-  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» - статья Ю.Обеспечение безопасности 
пищевой продукции в процессе ее производства (изготовления), хранения, перевозки 
(транспортирования), реализации;
-  СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
-  СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения», п.2.1.;
-  СанПиН 1.2.3685-21. Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и 
(или) безвредности для человека факторов среды обитания
-  СП 1.1.1058-01.1.1 Общие вопросы. Организация и проведение производственного контроля за 
соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических 
(профилактических) мероприятий. Санитарные правила;
-  ГОСТ Р 56671-2015 «Рекомендации по разработке и внедрению процедур, основанных на 
принципах ХАССП»;
-  ГОСТ Р ИСО 22000-2019. «Система менеджмента безопасности пищевой продукции. 
Требования к организациям, участвующим в цепи создания пищевой продукции»;
-  ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006). Национальный стандарт Российской Федерации. Вода 
питьевая. Отбор проб на станциях водоподготовки и в трубопроводных распределительных системах;
-  Р 2.2.2006-05. 2.2. Гигиена труда. Руководство по гигиенической оценке факторов рабочей 
среды и трудового процесса. Критерии и классификация условий труда;
-  СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические 
требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно- 
эпидемиологические правила и нормативы;
-  СП 60.13330.2016. Свод правил. Отопление, вентиляция и кондиционирование воздуха. 
Актуализированная редакция СНиП 41-01-2003;
-  МУ № 4425-87 «Санитарно-гигиенический контроль систем вентиляции производственных 
помещений»;
-  МУ 2.2.4.706-98/МУ ОТ РМ 01-98. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 
Оценка освещения рабочих мест. Методическиеуказания;
-  НРБ-99/2009. СанПиН 2.6.1.2523-09. Нормы радиационной безопасности. Санитарные правила 
и нормативы;
-  МР 2.3.6.0233-21 «Методические рекомендации к организации общественного питания 
населения»;
-  МР 2.4.0179-20 «Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных 
организаций»;
-  МР 2.4.0180-20 «Родительский контроль за организацией горячего питания в 
общеобразовательных организациях»;
-  Приказ Министерства здравоохранения РФ от 28.01.2021 №29н «Об утверждении Порядка 
проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников, 
предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Федерации, Перечня 
медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или) опасными 
производственными факторами, а также работам, при выполнении которых проводятся обязательные 
предварительные и периодические медицинские осмотры».

Раздел 2. Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции по
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Раздел 3. Перечень химических веществ, биологических, физических и иных факторов, а также 
объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека 
и среды его обитания (контрольных критических точек) в отношении которых необходима 
организация лабораторных исследований и испытаний, с указанием точек, в которых 
осуществляется отбор проб (проводятся лабораторные исследования и испытания), и 
периодичности отбора проб (проведение лабораторных исследований и испытаний)
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Раздел 4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, 
профессиональной гигиенической подготовке и аттестации
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Раздел 5. Перечень осуществляемых юридическим лицом работ и услуг, выпускаемой продукции, 
а также видов деятельности, представляющих потенциальную опасность для человекаи 
подлежащих санитарно-эпидемиологической оценке, сертификации, лицензированию.
5.1. Перечень услуг при организации питания детей:
- организация горячего питания:
- питание детей с  ограниченны ми возм ож ностям и здоровья;
- организация дополнительного питания;
5.2. Технико-технологические карты.
5.3. Среднесуточные наборы пищевой продукции для организации питания детей от 7 до 18 лет 
(в нетто г, мл, на 1 ребенка в сутки)
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Раздел 6. Мероприятие, предусматривающие обоснование безопасности для человека и 
окружающей среды продукции и технологии ее производства, критериев ее безопасности и (или) 

безвредности факторов производственной и окружающей среды и разработка методов контроля, в 
том числе при хранении, транспортировке, реализации и утилизации продукции, а также 

безопасности выполнения работ, оказания услуг.

6.1. Контроль качества и безопасности поступающих пищевых продуктов, продовольственного сырья.
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Схемы производственных процессов.

6.3. Контроль качества и безопасности готовой продукции.
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6.4. Контроль за хранением транспортировкой, реализацией пищевых продуктов и продовольственного 
сырья.



| В щ кш трош Рйжядагаая̂ я варианты)J-------------------— ------- —— ----  --------------------------------------------
| Наличие с о е т ш а ш  преадазшгаешжш® ншм 
| специально оборудованного тражящртщжг 
!, средств..

Проверка ycsaasss т а я в ш и  в эксплуатации 
шеизшшшго тршшорта.

| Соблюдение правила таващяшт оосарщва тара 
! транспортировке мзащевьях продуктов.

Проверка сошшщщзшне зЕрвдшв товаршмо соседства . 
яр® щшашае заищеяьах продуктов.

( Санитарное адщшашбе траввжберпюго 
\ средства.

СКвкждовагаве уеиовин содержания транспортного 
дрдиствв.. |

| Наличие личной ^днцщвскяш книжки у  
1 водителя (жжедщора) е отавггаашш © 
\ своевременном иреншякдеиии медщсдазсжваж 
\ осмотров.

il ЛЬдЧНЬД 55̂Д6(Ш5й56себ̂ЕХ KHSEvKferK.

|

1 Соблюдение условии транширпшршки 
j (температура. клажгшетъ) дая азжжзшго ва$ш 
i пищевых продуктов, дая еяиршшр»«ицикея 
! проектов — нажгаее йэшаждаеашго мм 

изотермического траиш врт.
Р|

Контроль за соблюдением сроков и усжшш 
хранения продуктов (темпервнудщый реашн ® 
складских помещению;).

Мониторинг юввщниурнштв рекима с фиксацией в 
едвещщимжш

Оценка загруженности сагаадажшж шяяевдевдвя, 
объем работающего мшщиганшэго 
оборудования количеству дртивмаияди: 
скоропортящихся, особ» торетм рз^рест ® 
замороженных продуктов.

ИэЕгшришвшя екшщжжж. помещений и учет 
MJCiyiBagQSSKf© ШШЩЕЕОГО cup-bs.

! Контроль за со б лвд ш и т кравши « f e r n  
соседства.

Впзуашшв! китришь ш&водения правил товарного ■ 
шюедапга® ар® храеанаш шавршьих продуктов.

| Наличие измерительных приборов 
| (термометры, жюймещр&а).

Оснащение за: счет учредившей образовательной
Орга38Ш«ЭДШЯ- ■

6.5 .Контроль за сашгааршзьтезшйгавежвб сзясгшвевеаа ш юбкщ'зт&шш.
Bsujbs контроля _ _ Иердгедвяздя

©ЕЖ&
контроля

Мтщ.
зяроводашдое

контроль

Формы учета 
(регистрации) 
результатов 

контроля
С анигарво-тш теш ю  
состояние помещений 
и оборудования

Й̂и(ПШ1 й |ЩПШЬ> Ш 8В 
СШ31Ш£ iiM€ 'ИЩгЗш̂ШШШШ 
ШЩрМШЖШШШШЫШ. ИВршШШайЖ.

2 pssasffsa
.lass. двреошра 
но АХР

Ответственный
ЕШ ЕШТс̂ йЕ©

Вюз7альный
контроль

журнал
Наличие сашпэрнеь 
технического 
оборудования в 
достаточном 
количестве

Кшшгршш> 21 иршедешае в 
соответствие трещшашижм
Е5ЩВМЖ5"1ШШЬЕЖДК'>ЗЩ'Ж£ШПГ̂Э2з

I раз © гад Зам. директора 
поАХР

Ожейжтшшвшй
1Ш EUSZF̂SaBSBO

.Заявка

Коюроль за 
сшзпгвеюжаеэа объема 

■ и ассортимента 
вырабатываемой ш 
реализуемой 
продукции расстановке 
технологического 
оборудования к© ходу 
технологического 
процесса.

Жавяз^шшот шйвдшшжза. ш 
(шшвепстайем его

MOIPOOS Ш Ш Ш .

Зам. директора 
ноАЖР

Контроль еамшшарда- 
технического 
состояния сигаем 
водоснабжения и 
канализации.

В заше отвевсввЕшвистм 
учредителей ш самих

оршвзащш .

и
CSMKICS
шо с
|р в в ш ш  
эксплуатац 

■ ИИ

Зам. дарекгора 
шо АХР

Журнал 
Акт готовности 
школы к 
началу учлода



| Техническое состоящее в Зшш. директор® Журнал
| технологического. аоетшежжв вюАХР
| холодильного т Мё1
[ торгово- ИрШШШЖГЯМ
! технологического ij зксашуггац,
1. оборудования. цII ММ
; Наличие условий дш$ Е е а д е о м в Зйм. ДЩрЭТЗОра Журнал
| соблюдения щшяна ! smb АХР
; личной гигиены
; (душевые, санузлы,
раковины в ssexas.

1 мыло, полотенца ш
! т.п.). |

6.6. Контроль за еашшариым юсжшжжж шмеащешш в  шщ^эдшавша.
: В И Д Ы  КОНТрОШ PesimF&ewsm Лица,

SS|MSE0l33ffiEpte
НОШрШЬ

"I
cm
кшягршш

Формы учета j 
(регистрации) | 
результатов } 
контроля !

: Контроль за Ешедаезш» Медщащшжий Журнал ]
содержанием работник
пищеблока:
производственных. Огаедснаавньш
складских и подрэ&шлж ИШ)
помещений,
оборудования и
инвентаря. 1 IЬ!
Контроль за 1

л
соблюдешгем i

1 санитаряо- sI
[ противоэпидемическое Иеимкэованве ередета '1
S о режима на(j э*с!^рссс-дагагиш:1ики
j производстве: режима жадаежва ушврш ш
1 мытья и дезинфекции дезинфекции

(санитарная обработка)
| помещений.
\ оборудования.
j инвентаря, условия
i хранения и 8 i[ использования I 1
i моющих и jf!
j: дезинфекционных |

1 j

[ средств.

1
1 Лабораторные Догошре 1 раз® Медацинвкнн Журнал |
i исследования смыве® е ДИЯИНЙИ ®SS№lBffiS 1
| оборудования, вшкраЭЬдашшдаиш® 3 S S 1| инвентаря, посуды пгабораторавей.
1 (кухонной и craaoooejL,

l! 1I а тякже смымнв с  рук и
!j ,Щ£!Ш П У !

1 I
\ объ€К¥ИВ8ШЙ fflgS® 1
\ санигарнош •i к! содержания и [1fi
эффективности jl

| проводимой ]
[ дезинфекции — не pease i!
! ! раза в год (МР ■1и 1!
j 2.3.6.0233-21). I i '1 ;
j Инструментальный Наличие тершшетра для Ежедневно Онетспшшный Журналы
| контроль температуры измерения температуры j за i s M ia s f s s e  ;|



1j ВОДЫ в моечных 
j ваннах

1Э0ЩРЬ&.

Проверка
обеспеченности
уборочным
инвентарем, моющими 
и дезинфицирующими 

i средствами м уемиши 
хранения, наличия 
запаса
дезинфицирующих 
средств, наличия 
разделения уборочного 
инвентаря по 
назначению т его 
маркировка.

1 правильность учета 
дезинфекционных 
работ в
профилактических 
целях ка объект.

Нормы €№®£мвече§шэ 
шйшгарен,
мдаащршшзивжщщй етш р  
средств девиафшвдаи. 
и ш акк ., тасщяужщж.

Ежвднеашв Ш^тшщтсшм
ргютн&ж
01ЖТО®ШЯ!МЙ
вш шетззшш

Журналы

(

:

Контроль за их 
эксплуатацией 
бактерицидных ламп— 
порядок и
периодичность ш МУ 
2 3 3 7 5 - т  
«Применение 
ультрафиолетового 

; бактерицидного 
j излучения для 
j обеззараживания 
| воздушной среды 
| помещений 
! организаций пшцакш 
| промышленности, 

общественного и ш а ш  
и торговли 
продовольственными: 
товарами».

АюГ ШИОЩ& @ ЗКСТШуаВаИрВР 
бактершвдданш уезяншаш 
шшш айщищиеш ш щ р ш к  
«Ргозстршрщ 0 жширюш

âL-ЖШ18д0̂ЖДВЖ*-.

I

В

м ет
СрШЖШ

ш

Медработник журнал

6.7. Контроль за состоянием врФ атодатш мж  срезы.
I Виды контроля РеагЕшагшрж

ОВз
контроля

Лш&,

ЕШПГрШКЬ

Формы, учета 
(регистрации) 
результатов 
контроля

лабораторных и 
инструментальных, 
исследований ш 
измерений вредных н 
опасных
производственных
фз&ГГОрОЙ Г-icS рзбОРВЯЖ
местах с 1
устаношевныж 

| санитарными 
1 правилами:

Учредтешияв 
б ^ о ж ш ш ш а  
и р ш п щ  ®а «эшдае 
и р и р м и а ш н ш т заказа 
уежут по лабораторному и

М̂УпВМШДУ
мшш^щоштю шраакярм» 
прешзводехвенной ере̂ ндл.

S pss Е год Зам. директора 
вшАХ1Р

Заявка



— за содержанием
вредных веществ ш
воздухе рабочей
среды:

— за ш о ф о ш н ап ш j

про5}зводетвенных i
D

помещений: t
5

-  за
производственным
шумом и вибраш*ей. 1 1

6.8. Контроль личной гншевы и обудвеиия аерсоааш.
Вида контроля Реааш ацт П-ервбоддчне

CITS*
Лмдэ,

ввроводащше
контроль

Формы учета 
(регистрации) 

результатов 
контроля

Контроль за каимчвем 
у персонала личных 
медицинских кннжек.

Проверка шгчеых 
ждщдашзшх книжек

1 JS3 S гад Медшдаксэшй
р«ШШШ5К

журнал

Коктроль -за
своевременным
прохождением
предварительных, при
поступлении, ж
периодических
медицинских
обследований,
произведением
гигиенического
обучения ггереомаш.

У1 aS£T щшхлщжтвв

бушавшт Ышш 
эш& нртш т  шлежетта

S pш  s  год Медщшшшй
работник

щ'рнгш

Контроль за наличием 
достаточного 
количества чиетюш 
санитарной м ( ш )  
специальной одежды, 
средств дня мыть® и 
дезинфекции рук.

Уче;г СЕйещшЕь&ий одещгзы 
ж среде® д м  ммжш и.
Д £ З З Ш ф * £ Ш Щ Д 5 Ш  IH fe g S S iM  

ошесжчЕзаш, шыбщр 
эффекимшмх средств, 
зуешржйвгзашщвш зашша..

! раз в год ’Ззш. дзгреетора 
ш© ASP 
ОшеЕСаэшнм! 
Ш]:• ШНЗШНО

Заявки

Ежедневный осмотр 
работников на в ш ж  
гнойничковых 
заболеваний кожи рук 
и открытых 
поверхностей тещ, 
признаков 
инфекционных 
заболеваний. 
Термометрия.

РезтгирШЕгя ежеддаеэаых 
о с м о т р и ®  в  г г а г а е я ш ' ш ш ш м  

ж^|шаж — ж. 2.22... 
СаиПиН 23//2.4359®-2®..

Е в д в в
Ц^ШШЯИШМЖ 

Б Ш  ш ш г ш ш е ш

Обучение персонала. Лошшишешаж»: 
тесшроаашег, ошшвя 
меагрукшк

1 1 ®  i!® 2 f8 £

необходимо
c i s a

ребоЖШЖ
Вij

Ожюежяжошьвй i
•1

г г ©  и в в ж а з ш Е О  |

6.9. В оргагшзашш. в шжзрж ергашшуетс® иипгзиие щгзеш. разрабатываете® mss®®- Меню утверждается 
и согласовывается с руководителем организации.
Меню разрабатывается на период не менее двух недель (с учетом режима организации) для каждой 
возрастнойгруппы детей.

Меню приготавливаемых блюд



Примерное десятидневное меню для обучающихся 7-?$ лет

Прием Магшеновзнне Вес Пищевые вещества Энергетическая Л*
тшвди Фдвода ©дюдл Б : Ж ! У 5?с1шо€ть pettem

УРЫ
И с . |£ Л й

1
Д ет Л
ta s rp a x  к а т а  В5пкая м олочн ая  нч

ОВСЯНЫХ ХЛОЯЬСВ с
сахаром Ия) 8.9 6.1 50.0 292.П 173
сыр порциями
(российский) 30 6.9 8.5 0.0 Ю7.4 15
май с сахаром 200 0.5 0.0 9.4 40.0 376
батон нод^оазнньзн 40 3.1 0.4 ! X. 7 85.5 ПР
BCCIО 470 IV. 4 ?5,« 7НЛ 524.9

ооед  икра каоачкояая 1(H) 1 ! 4.7 5.3 69.2 73
с>п картофельный с
00003ы ми 250 7.5 3.2 {7.3 »'2х.2 Ю2
котлета. рубленная нч
птицы 100 15.2 ■?{} .1 19.0 152.0 295
макаронные ичделия
отварные 200 6 .x 100 зк.о 2 и 9 ? 309
сок 200 0.2 0.0 22 . К 92.2 389
печенье "наречное" 50 3.5 9.0 33.0 150 451
х.теб ржано-пшенннный 80 4.9 О.Н 25.5 124 ПР

Й£€? <? 9 КО 39.2 57 Л 984.»
ИТОГО 1450 58,6 72,? 2394>

Д ень I
чаз"«рак каша жидкая молочная 

манная 200 7 5J 4.3 4 ■> т 270,0 1X1
батон иодированный 4 0 3.1 j 0.4 («.7 85.5 ПР
Чап с сахаром. 200 0.5 0.0 9.7 40.0 376
Б€1‘1 о 440,0 !Ы 4,7 70«6 401 .5

оосд салат in  солсмыч огурцов
с л\ ко\? НЮ 0.7 5.0 7 > 60.0 53
борщ с капустой и
картофелем 250 2.1 5.Я 14.1 ? m .i Х2
гуляш 100 ИХ 6 2К.1 2.9 309.2 260
пне отваркой 2(H) 4.9 7 f 48.9 2X0.2 304
компот ич -с/ф 200 1.1 о.з 47.2 196.3 349
хлеб р жа з ю- пшен ичны и НО 4.9 о.х 25.5 124 ПР
RCC* о од м * 2 4 J 47.2 141.1 ?*S«7 ,и
ИТОГО 5370.0 35.4 5! 09 211,7 1489J



чавтрзк кзшз ш пшена и риса
молочная 2Ш 3.3 К. 6 23.2 1X3.4 ___175
чай с сахаром 2«.Х) 0.5 0 9.7 40.0 376
батон иод*грованнъш 40 3.1 0.4 IK 7 85.5 rip
вес? о 440 6,9 ‘>,0 55 ,6

обед салат "витаминный" НЮ __ 1J " 6.0 S. 5 __ j ___45___
рассольник
лскянфадскик 250 2 7 5.2 15.6 _i_ U 7 .9 %
котлет а m i .мяса тгпшы НК) 16.4 10.8 __ 12.X 20» X, 295
каша т с ‘а*саэ« 
рассыпчатая___ 24Х) W 6.9 43 2 273,0 302
какао с молоком 200 3 7 0.6 2o.o 125.1 3X2
члсо ржано-гаиснич и п й SO 4.9 о.х 25,5 124.0 ПР
ИС« о ш т м 3 0 3 131 jf* V35,7
ИТОГО 137» 4-4,4 3 9 3 I8 3 J 1244/»

Лег 5?» 4_ ____ _____ ________._______I_________ ;_______________________-___
и2в г в 2 к  с ы р порц и ям и___________________ 30___________ 6.9  ;________ 4.5______ j___________ О____________________107.4______________ [5

каш а в яч а а я  м олочн ая  нг$
пш ен н ой  кр у п ы 2оо s u 5.3 47.7 275,9 1X2
чан  с сахаром 200 0.5 0.0 9.4 40.0 376
о а т о н  иоди рован н ы м 40 3.1 0.4 18.7 85.5 ПР
raret о 47<} ?«>/» ? 4,: 75.8

>ед икра м орковн ая НЮ ?  я 1.0 22.8 185.3 75
cv и к ар то ф ел ьн ы й  с
риСОМ 250 7 J 2 3 П .2 75.0 «■/>
п тина о тзар н ая 120 26.0 16.0 0.2 248.1) 2X8
пю ре кар то ф ел ь  нос 150 3.0 2.3 19.3 109.7 312

: КОМПОТ И'З см еси
СчХОфр\КТОЗ 2W) u 0,3 4 7 .2 196.3 349
хлеб  р ж ан о -п ш ен и ч н ы й SO 4.9 О.Х 124 ПР
В€С1 <> *мю 39,5 22.7 126.2 938.3
«Т О Г О 34'£S 5 1 3 24Л 264.0 1447Л



шптрак каша {речневая молочная 200 7.3 8.6 34.3 214.4 182

чан с лимоном 200 («.5 _ _ _
0 .1) 9.8 41.6 377

батон иодированный 40 !) 4 IX. 7 85.5 _ ПР__
ёН'С? О 4-Ui \п ,ъ *<М> 62,8 34  Ь5

обед икра сасшзлыю» Ии» 2.3 1.0 22 .К 185.3 75
с \ п картофельный с
мавдрои.чымн а целнамн 25(1 3 3 3.2 24.5 {4 i .4 103
котлета рыбки к ПО !4 7 1 Н 10.3 143.4 234
рис отсарнон 4.9 7,2 48.9 2 НО. 2 430
чай с сахаром 2(H) 0.5 __ 0.0 4 7 40.0 37<>
булочка школьна к 60 4.2 4.8 ~ ’ 29.2 [77.0 349
n лоб ржано* пшеничный .....НО 4.9""' ().«’ 25.5 124 "ffP ’
ueet о н ш 34 ,Н 2S.X J70.9 и т  j
ИТОГО 5440 45. Т « м 233 J 1Ш

П р и м е р н о е  д е с я т и д н е в н о е  >?е§?ю д л я  о б у ч а ю щ и х с я  7 -1 8  л е т

Щ т -е ч Н а н м е н о в а и и е В ес О ш а е в ы е  в е щ е с т в а Э н е р г е т и ч е с к а я Л«
б л ю д а а л  води & Ж V ценностей* р е и е п

у р ы

Д«ЗЕ,6
чаптрак каша шпкая молочная in

овсяных хлопьев с
C3.43pO.Nf 2W 8.9 6.1 50.0 292.0 (73
сыр порциями
'РОССИЙСКИЙ) 30 __ 6.9 8.5 0.0 107.4 15
чай с сахароз 200 0.5 <й> 0.4 40.0 376
бато н i кодирован н ы i \ 40 3.1 0 4 1К.7 85.5 ПР
всего 47iy 19*4 ?5J? 78,! 524.9

обед икра кабачковая НК» Lt 4.7 5.3 69,2 73
с у и картофельный с
бобовыми 250 7 S 17.3 } 28.2
котлета, рубленная m
птицы !Ш 1 5.2 29.4 10.0 152.0 205
макаронные нтделия
отварные 200 ?>.X 10.0 ЗХ.О 269.2 309
Чай с сахаром 200 0.5 о.о 0.4 40.0 389
печенье "наречное" 50 3.5 0.0 3 3 .0 ..... 150 45 j
хлеб ржако-пшенн-чный .40 4.0 0.8 25.5 124 ПР

всего '/SO 39.5 5~Л 147.5 932.6
и т о г о 1455V 58.6 72,1 239.0 14575



Деш» 7_
каша жндкиа молочная
4U1HH3.4 200 7 -ч 4.3 ____] _  4 2 Л _________ j _ 2 76.0 !81

_  батон кодированный 40 3 ! 0.4 18.7 ~ 85.5 ПР
Чан с сахаром 200 0.5 0 .0 <) 7 4 0 .0 376
Й4ЧЧ о 44(K# ИЛ 4."’ 7 0 .6 4 Ш ,5
салат ич соленых огурцов

: с луком 1ш 0 .7 5.!) 2.5 6 0 .0 5 я
ИЫ гп свснгей катеты  и
картофеля 250 1.8 4 8 i H i 84.4 88
П.тоё in к j ряды 2 5 0 21л, ' i 1.7 3 8 .0 3 4 3 .0 291
кисель 200 0 .6 0 .0 0.1 150.0 3-VV

. хлеб р^нкышгеничяын НО 4.9 О.Н 25.5 124 ПР
Булочка школьная 60 4  2 -i.K ~ 177.0 3 4 9
&ССЭ » 94*мГ з й Г 11Л Д О  .4 9 3 » ,4
ИТОГО 138JM* 44,9 Г  4,» 1339.9

ДСКЪ ?*
чавтрак Макаронные нчлелня

отг,арные с 
маслом, сахаром 200 ___ (кН__ 10.0__ ЗХ.О 269,2 309
чан с сахаром 200 ... 0.5 "Г " (КО 9.4 40.0 376
Батон иодмрованньш 40 0.4 18,7 85.5 ПР
все* «> 44» н м Г *>.4 Ы>.{ 394,7
Винегрет овошной НК) ! .6 " 6.2 8.9 97.Н 67
с;> л картофельный с 
пшеном 250 7 7 2.Н 14.5 90.6 104
котлета рубленная ич 
птицы ИХ) {6.4 10.8 12.8 201 .о 295
к а ш  гречнеаа.'! 
рассыпчатая 200 9.5 6.9 43.2 273.0 302
Кеф !Шп«то£ с молодом 200 3 7 0.6 26.0 125.1 382
\. (со р жано- mi i е?п-гчный но 4.9 0.8 25.5 __I24.f! ПР
я к п и «Ш ’ 3H Ji___ L _ 2JU Ш ,9 9 I2 J
и т о г о $370 49,2..... 3S.5 197.0 UWOi



Д?ш. !f
штрак Масло порциям;* 10 4.5 5.6 41.0 {07.4 14

каша молочная
rod и нш смс п а я 2 (Ю 9.1 5.3 47.7 275.9 182
май с сахаром 200 0.5 0,0 9,4 40.D 376
батон иодированный 4(1 3.1 0.4 1Н.7 К5.5 ПР
все* о 470 19& ! ил 7 5 « 5<#U*

>сд икра стекольная Н К) 2 3 1.1) 22.Х 185,3 " 75
суп картофельный с

________________________ 250 __ _ "? "> ! 2.3 11.2 75,0 99
__________  ГУЛЯШ 100 [ Ж ! ... Г. -  9 3W .fi 26!)

пюре картофельное 150 3.0 2.3 ~  193____ 109.7 312
компот И 5 смсси
С>Ч0фр>К1О8 200 1.} 0 3 47.2 196.3 349
хлеб ржано-пшештчный НО 4.9 0.8 25.5 1 2 4 .... . п р ...
ВС€ГО m i 39,5 22.7 1 26.1 9 3 8 3

' ИТОГО 1470 5 S 3 24.2 2&4J3 1447J

День I tv
м «трак  каш а  гречн евая  м олочная 200 7.3 К. 6 34.3 214.4 182

ч ан  с сах ар о м 200 0.5 ! 0.0 1 9.8 41.6__ 376
б ато н  и о д и р о ван н ы й 4U  ̂ j 04 18.7" 85.5 Tip

песго 440 10.9 62.К 3 4 1 3
об ед  и кра  свекольн ая 100 2.3 1.0 22.8 185.3 75

1 с>п кар то ф ел ьн ы й  с
Ч53КарОННЫ ми т д е л и я м н 25(1 3.3 3.2 24.5 141.4 i 0.1
б и то ч к и  р ы б н ы е 110 14.7 4.8 ! 10.3 __ 143.4 234

; ри с  отваж ной 200 4.9 7.2 48.9 280.2 430
чай с с ах ар о м 200 П.5 0.0 9 7 40.0 376
бу л о чк а  ш ко л ьн ая 60 4.2 4.8” 29.2 177.0______ 340
хлеб рж а к о -т и с н н ч н ы  й но 4.9 0.8 25.5 ш> . .. .
BCCS О нмн> 34.8 21Л 170.9 10913
ИТОГО 1440 45.7 6 0 3 233.7 U 32,S

6.10. Контроль т в н м  ̂ ш м и т в и ю  дтамевнав
Вид КОНТрвйЖ Рвюяваця» ( о с о й е я н о с н ь , з з $ш ш ы )  1------------------ 5---------------------- ;-- 1

Оршжр&а 1 раз е год lessaisoopsecEssx карг. | 
Прс«ер*га соответствия наименования блюд и j 
^анш рпы к изделий, указываемых в меню их | 
isai$5!M;ei$®@ss@SML. уж&занэаш в технологических | 
дсжунюятах- i 

W |

6.11. Перечень процедур, необходимых для обеспечения безопасности пищевой продукции в процессе ее 
производства (изготовления).
- выбор последовательности и поточности технологических операций производства (изготовления)



пищевой продукции с целью исключения загрязнения продовольственного (пищевого) сырья и пищевой 
продукции;
- определение контролируемых этапов технологических операций и пищевой продукции на этапах ее 
производства (изготовления) в программах производственного контроля;
- проведение контроля за продовольственным (пищевым) сырьем, технологическими средствами, 
упаковочными материалами, изделиями, используемыми при производстве (изготовлении) пищевой 
продукции, а также за пищевой продукцией средствами, обеспечивающими необходимые достоверность 
и полноту контроля;

проведение контроля за функционированием технологического оборудования в порядке, 
обеспечивающем производство (изготовление) пищевой продукции;
- обеспечение документирования информации о контролируемых этапах технологических операций и 
результатов контроля пищевой продукции;
- соблюдение условий хранения и перевозки (транспортирования) пищевой продукции;
- содержание производственных помещений, технологических оборудования и инвентаря, используемых 
в процессе производства (изготовления) пищевой продукции, в состоянии, исключающим загрязнение 
пищевой продукции:
- выбор способов и обеспечение соблюдения работниками правил личной гигиены в целях обеспечения 
безопасности пищевой продукции.
- выбор обеспечивающих безопасность пищевой продукции способов, установление периодичности и 
проведение уборки, мойки, дезинфекции, дезинсекции и дератизации производственных помещений, 
технологических оборудования и инвентаря, используемых в процессе производства (изготовления) 
пищевой продукции;
- ведение и хранение документации на бумажных и (или) электронных носителях, подтверждающей 
соответствие произведенной пищевой продукции требованиям, установленным настоящим техническим 
регламентом и (или) техническими регламентами Таможенного союза на отдельные виды пищевой 
продукции;
- прослеживаемость пищевой продукции.

Раздел 1. Перечеш» ф орс jqesat и уеяаяятакшвА дайеивуавиави з ш ш н п е ж п ж и  но 
BQHpecass, ееявавньам с аарЕиаеявцмашт а^трзаш .______ __________________

В а м к и т ю к  ферм учета т  
« п ч е ш к »

В ^ н щ в ч п ю ь
занюаиеям

Огветственнослицо

Журнал учета т а ш д ш ц ш т  режима в м я в ш и м  
оборудовании Ь ы а “

©гагжетвенный по 
ижганмш

Журнал учета темперазуры и  ииампсш в сживдрких: 
помещениях

Кладовщик

Журнал Spmepmm го и я й  онивнюй ярщ ж вдн Езввдяамв Ответственный по 
моташао

продукции
Ежедневно | К щ р щ и к  

I
S

Ведомость котрсш&за(шрвдшш зш ш ш Ежедаканда 1 Ответственный по 
1 пнганшо

)1...  ................
Журпалаварийныхеитушшй

П оф ш у
Зам. директора по 
АШ>

Журнал учета ц я щ е  ® расхода т^ш ф ш т^кш аях. средая® Зам. директора но 
АХР

Журнал двииф евди етшшяюйвшердойсшшямж'вфййирвш Е ющщиевив Ошгагавешнй по 
питанию

Журнал контроля ж цикш кш  щшщешшг® в жшквдршыкжо 
оборудований на ияикйм м е

i Не) факту р З ам . .директора но
|а х р

Журнал контроля онпзриого шсидашя 
оборудована м куи и в ш а р з

I Еащдреава !] О нвскш ш пш  по 
| шгганш©



!1
Ведомость кснтршш ешеаремежзстш дршшждеяия 
медосмотров и гигиенического шгёчешш

Иофакту Медработник

Журнал ежедневного есмотра
работников, занятьем ш ш и м аеи и еа дродужции об щ встае^ого  
шлгашзя м рабош зш эв. иеиоередрш ш м» жшшжззщу-ммщрж с 
пищевой продукцией, в  тетв ж ш е  с  шредшшшсгаашв&ш 
сырьем!, на наличие пмнндчимаи з^шгешнз® кожш $гук н 
открытых поверхностей тощ . щ явзш вдв инфеязршииыж 
заболевали (пагаешшиссжнш яв-рваа)

Ежедрещш

Отчет о внутренней пршереве эе|м|£жшшаета « и д а я д ш  
обеспечения безопасности ашщешо®! е у ’ведам 
внедрения принципов ХАССИ

I рш  в год Директор

Раздел 8. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, 
нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно- 
эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых
осуществляется информирование васеяеиня, ортш ю  меспого «миуирмчияня, органов, 
унолиомочеиньи. оетиупкм ть е̂ щ̂ арсдюрдиипадй еавжжар-ве-звщдшшамш^чеект надеэр_____

Перечень вюмдшяых
«ИВ̂ЦрШЦШЫХ С® ШуЯЩНЗЙ

О п е к п о ж  
даш двсстае лвцо

! ■  C t p y « C i y p i ,  J ,  

которые необходимо 
д о в д в е с л г п »

Сообщеш1е о кшоечнш 
инфекционном
заболевании. i 
отравневин, связанном * 
употреблением 
изготовленных ©шэд 
(пищи)

C.jTiimiiaiatч -ь IS ЩййГДр
___ {{

!ГШ11ЙЭШЕ Ш ЗШВД(ШШ|Ш1£10Ш |
Дирешжр

Территориальные 
органы федерального 
органа
иснолннтельной

осуществляющего

пкррртвенны й
саниш рм о-
загвдештлогнческий

Перебои в подаче 
электроэнергии i 
систем водоснабжения  ̂
канализации. отшшженна. 
печи на жщебгаоюг

Сосшшщиь ®
С в 0 1 В © 5 е т ^ « Щ р ®

Территориальные 
|1 ортны  федерального 
| органа 

жшшшшшнои

осуществляющего
з Ь е д е р а л ь н ы и

государственный
5| санйтзрно- 
|] зщ деашодюгнческий 
jl надзор

Нарушениеизоляции,
о б р ы в а ч е к ¥ | к > п р 0 ® @ д 0 в

С ш а э а щ ш ь  е  1

овтж ж ящркищш ещ яБ ут I
ljSlB)Ses5525lis ij

1

джг^р'шрсзга® 
служба, городские 
зшеюгрв'чеаше сети

Пожар
СГ©хуж§пнвж1ГЕ1» е& I

£ И } Ж } 1  Ш&ШВЕШ  Ж Й Щ  ш

I безо;шси®£ мест©*

I О Г О Ж О З*



огаепунштезш

Другаеаварийныеентуавдш СГсмкмщшеез-

;

Bassos

Ошегстеимьш

Директор

Служба, в 
соответствии с 
возникшей аварийной 
сга^ацней

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  .  . . . . . . . . . . . . . . . .

Раздел 9. Другие мероприятия, проведение которых необходимо для осуществления эффективного 
контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением 
санитарно-противоэпидемических (профилактических мероприятий).

Программу разработали:
Медицинская сестра __________________ Монастырёва В.В.

Ответственный по питанию __________________ Суходольская А.А.

Директор Суровцева Н.В.


